Adegas &

. Ficha de avaliacao para Espumante (notas de 0 a 100) Data:
Vlnllos Local: Avaliado por:
Tipo Vinho Safra
Produtor Pais Regiao
DO % alcool Capac. garrafa
Preco Castas Data avaliacao
Fornecedor Temp. servico Data compra
Analise visual
Tonalidade Cor Limpidez
[ ]incolor [ 8 ] muito boa [ 4] brilhante
[ ]verdeal [6]boa [ 8 ] muito limpido
[ ]amarelo-palha [ 4] aceitavel [2]limpido
[ ]amarelo-ouro [ 2] pouco tipica [1]velado
[ ]amarelo-ambar [ 0] atipica [0]turvo
[ ]rosado Sub total:
Analise olfativa
Qualidade Intensidade Persisténcia
[ 8 ] excelente [4]forte [4]forte
[6]boa [3]boa [3]longa
[ 4] média [ 2] média [2]média
[2] comum [ 1]regular [1]curta
[ 0] defeituosa [0]fraca [0]fraca Sub total:
Andlise gustativa
Equilibrio Qualidade Intensidade Persisténcia  Corpo Sensacoées finais
[ 12 ] harmdnico [12] excelente [12] forte [ 8]forte [12 ] forte [4]forte
[ 9] bast. equilib. [9]boa [9]boa [ 6]longa [9]bom [3]longa
[ 6 ] equilibrado [ 6 ] média [ 6 ] média [ 4 ] média [ 6 ] médio [ 2] média
[3]lig. desarm. [3]comum [ 3 ]regular [2]curta [ 3]regular [1]curta
[ 0 ] desarménico [ 0] defeituosa [0]fraca [0]fraca [0]fraco [0]fraca
Sub total:
Analise da efervecéncia
Tamanho bolhas Quantidade bolhas Persisténcia Sensacido gustativa
[ 3] excelente [ 3] excelente [ 3] forte [ 3] excelente
[2]bom [2]boa [2]longa [2]boa
[ 1]regular [1]pouca [1]curta [1]comum
[0]fraco [0]fraca [0]fraca [ 0] defeituosa Sub total:
Observacoes: Total:
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